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CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM
Độc lập - Tự do - Hạnh phúc
_____________________________________
…… ngày  ….. tháng ….. năm .….

BẢN THUYẾT MINH CỦA CƠ SỞ ĐÓNG GÓI 

I. THÔNG TIN CHUNG
Tên tổ chức/cá nhân đề nghị cấp mã số: ........................................................
Mã số đăng ký kinh doanh (nếu có): .............................................................
Người đại diện: ............................................................................................
Căn cước công dân .................. ngày cấp .................... cơ quan cấp .............
Điện thoại: ....................................... Email: ...............................................
II. MÔ TẢ VỀ CƠ SỞ ĐÓNG GÓI
1. Tổng diện tích cơ sở đóng gói: ................................................................
- Diện tích khu vực tiếp nhận nguyên liệu/sản phẩm: …………………….
- Diện tích khu vực phân loại/sơ chế sản phẩm: ………………………….
- Diện tích khu vực đóng gói sản phẩm: ………………………………….
- Diện tích khu vực bảo quản sản phẩm: ………………………………….
- Diện tích các khu vực khác: ……………………………………………..
2. Công suất đóng gói/ngày: ………………………………………………
3. Sản lượng sản xuất, kinh doanh (thống kê 3 năm trở lại đây): …………
4. Các sản phẩm đóng gói: ………………………………………………..
5. Sản phẩm đăng ký mã số cơ sở đóng gói: ……………………………...
6. Thị trường tiêu thụ chính: ………………………………………………
7. Thị trường đăng ký mã số cơ sở đóng gói: ……………………………..
[bookmark: bookmark=id.y5xcaxl4cdqd][bookmark: bookmark=id.x1d9j66708rj]8. Giấy chứng nhận: HACCP/GMP/ISO 9001/ISO 22000/cơ sở đủ điều kiện an toàn thực phẩm hoặc giấy chứng nhận khác tương đương ………………
9. Quy trình đóng gói: Theo nguyên tắc 1 chiều:   Có ☐     Không ☐
10. Các biện pháp quản lý sinh vật gây hại đã áp dụng tại cơ sở đóng gói: 
…………………………………………………………………………….
……………………………………….……………………………………
…………………………………………………………………………….
11. Các biện pháp vệ sinh cơ sở đóng gói: Có ☐;       Không ☐
12. Hóa chất sử dụng: 

	Tên hóa chất
	Hoạt chất
	Mục đích sử dụng
	Nồng độ

	
	
	
	

	
	
	
	


13. Trang thiết bị chính: …………………………………………………
14. Nguồn nước sử dụng:  Nước máy công cộng   ☐
                                           Nước giếng khoan        ☐
15. Hệ thống xử lý rác và nước thải: Có ☐          Không ☐
Cách thức thu gom, vận chuyển, xử lý: …………………………………..
16. Tổng số người lao động:           người.
Số người được tập huấn (mã số vùng trồng, cơ sở đóng gói, an toàn thực phẩm):         người.
17. Hợp tác liên kết tiêu thụ sản phẩm: .........................................................
(Ghi rõ tên Doanh nghiệp/vùng trồng, mã số vùng trồng (nếu có) liên kết)
18. Truy xuất nguồn gốc: Có ☐          Không ☐
III. TÀI LIỆU KÈM THEO 
- Bản vẽ mặt bằng cơ sở đóng gói.
- Quy trình đóng gói áp dụng tại cơ sở.
- Bản sao giấy chứng nhận (HACCP/GMP/ISO 9001/ISO 22000/cơ sở đủ điều kiện an toàn thực phẩm hoặc …………………………) của cơ sở (nếu có).
Chúng tôi cam đoan thông tin trong bản thuyết minh này, tài liệu kèm theo là đúng sự thật và tuân thủ các quy định của pháp luật. 
Đề nghị cơ quan có thẩm quyền kiểm tra và cấp mã số cơ sở đóng gói ……
 
	
	TỔ CHỨC/CÁ NHÂN ĐỀ NGHỊ CẤP MÃ SỐ
(Ký tên, đóng dấu (nếu có))








